Zasady soutéze

Potravinarsky vyrobek Jihomoravského kraje 2019
Potravinarsky vyrobce Jihomoravského kraje 2019

vydané pro rok 2019 v souladu s ¢lankem 7.2. Zasad schvalenych ptedstavenstvem RAK Jmk
dne 17. ¢ervence 2006.

V souladu s dlouhodobou koncepci podpory stiedniho a malého regionalniho podnikani
Vv oblasti zemédé€lské prvovyroby a potravinaiského zpracovani této produkce v nadvaznosti na

dlouhodobou tradici této soutéze, ktera vystihuje sieciﬁka Jihomoravského kraje, zachovavaji

organizatofi jeji podobu. Forma soutéZe o znacku , jejimz garantem je

Ministerstvo zeméd¢€lstvi CR, umoziiuje vhodné organizacni spojeni obou soutézi a
samostatné odd¢leni vyhlaseni vysledkd. Této skuteCnosti vyuzivaji jeji organizatori tak, ze

LZLATA Chut jizni Moravy 2019 a ,,Chut jizni Moravy 2019,
Motto:
., Podporujeme potravinarské suroviny a vyrobky 7 Jihomoravského kraje

Regionalni agrarni komora Jihomoravského kraje ve spolupraci s Jihomoravskym krajem,
Mendelovou univerzitou v Brné¢ (dale MENDELU) a Veterinarni a farmaceutickou
univerzitou Brno (ddle VFU Brno) vydava Zasady, kterymi se stanovuji podminky pro
udéleni ocenéni Potravinarsky vyrobek Jihomoravského kraje 2019 a Potravinarsky vyrobce
Jihomoravského kraje 2019.

Za organizacni zajiSténi celé akce odpovida Regionalni agrarni komora Jihomoravského kraje.
Regionalni znacku spravuje Regionalni agrarni komora Jihomoravského kraje (ddle RAK
Jmk).

METODIKA

Ocenéni Potravinarsky vyrobek Jihomoravského kraje 2019 a Potravinaisky vyrobce
Jihomoravského kraje 2019 s pravem oznacdeni Potravinaisky vyrobek Jihomoravského kraje
2019 a Potravinaisky vyrobce Jihomoravského kraje 2019 spoluudéluji hejtman
Jihomoravského kraje, rektor MENDELU, rektor VFU Brno a pfedseda ptedstavenstva RAK
Jmk na zakladé navrhu hodnotitelské komise. Hodnotitelskou komisi (dale Komise) jmenuje
piedseda piedstavenstva RAK Jm kraje na zakladé navrhu jeho tGfadu, a navrhu hejtmana
Jihomoravského kraje, rektora MENDELU a rektora VFU Brno.

Slavnostni vyhodnoceni a vyhlaseni vysledkii se uskuteéni 1. zari 2019 pri prilezitosti
slavnostniho zahajeni Jihomoravskych krajskych doZinek v Brné, Mendlovo namésti a
Augustinianské zahrady.



1 Podminky pro ucast v soutézi o udéleni ocenéni Potravinarsky vyrobek
Jihomoravského kraje 2019 a Potravinarsky vyrobce Jihomoravského kraje 2019

Jsou ve shodé a souladu s metodikou pro udélovani znacky ,,Regiondlni potravina“,
véetné terminii od prijimani prihlasek az po hodnocent soutéznich vzorku.

Ocenéni ,,Potravinarsky vyrobek Jihomoravského kraje 2019 a ,,Potravinaisky vyrobce
Jihomoravského kraje 2019“ s pravem oznacovat piislusné vyrobky logem (ochrannou
znamkou) ,,ZLATA Chut jizni Moravy 2019% nebo ,,Chut’ jizni Moravy 2019,

bude udelovano v nasledujicich kategoriich:

. Pekaiské vyrobky (chléb, bézné pecivo, jemné pecivo, trvanlivé pecivo,
téstoviny)

1. Cukrarské vyrobky (véetn¢ cukrovinek)

I11.  Mléko a mlééné vyrobky (mléko, mlécné vyrobky — méslo, syry, tvaroh,
jogurty, ...)

IV.  Maso a masné vyrobky — tepelné opracované (uzena masa, salamy, parky,
Spekacky, Sunky, tlacenka, jitrnice, slanina, ...)

V. Maso a masné vyrobky — trvanlivé, véetné tepelné neopracovanych
masnych vyrobku (fermentované — napt. prsuty, ...)

VI Ryby a rybi vyrobky (napf. salaty, uzené ryby, ...)

VII. Ovoce a zelenina v Cerstvé nebo zpracované formé (Cerstva, susena,
nakladana, ...)
VIIl. MraZené vyrobky (ij., ty, kdy uchovani je formou zmrazeni)

IX.  Hotové vyrobky — ostatni (bramborovy knedlik s naplni, gulas — hovézi,
veprovy, ..., masové a zeleninové smési, polévky, hotova jidla, ...)

X. Ostatni potravinai'ské vyrobky (med, ocet, kofeni, 1éCivky,...)
XI.  Nealkoholické napoje (vody, mosty, nealko piva, limonady, ...)
XIl.  Alkoholické napoje (kromé vina) (destilaty, likéry, piva, ochucena vina, ...)

Minimalni poéet i¢astniki v kategorii v roce 2019 s pravem soutéZit o ocenéni ,,ZLATA
Chut’ jizni Moravy 2019%:

Firem 2
Vyrobkii 3

Pii ucasti jediné firmy v kategorii, bez ohledu na pocet dodanych soutéznich vyrobkaii,
nebo dvou firem s celkem dvéma vyrobky, budou vyrobky spliujici kritéria ocenény
jako ,,Chut’ jizni Moravy 2019%.

Pii minimalnim poctu ucastniku v kategoriich, moZnost jejich spole¢ného hodnoceni
V jedné komisi (dvé a vice kategorii jednou komisi).
Vyjimky!!! P#i specifickych podminkach — situacich mize komise sloZena z ptredsedu
hodnoticich komisi a zastupcii organizatort (Jihomoravsky kraj, MENDELU, VFU, RAK Jm
kraje ...) rozhodnout ,,jinak®...



2 Specifické podminky pro udéleni ocenéni Potravinarsky vyrobek Jihomoravského
kraje 2019 a Potravinarsky vyrobce Jihomoravského kraje 2019

Jsou ve shodé a souladu s Metodikou pro udélovani znacky ,,Regiondlni potravina*.

Poznamka — plné v kompetenci organizatora soutéze:

Posuzovani ovoce a zeleniny (piipadn¢ dalSich sezonnich potravinarskych vyrobki) -
tyto mohou byt hodnoceny v mezidobi a do listiny uspé$nych ucastniki zarazeny
formou dodatku.

3 Odpovédnost prihlasovatele

Je ve shodé a souladu s Metodikou pro udélovani znacky ,,Regiondlni potravina*.

4  Podminky posuzovani prihlasenych vyrobki do soutéZe — hodnotici kritéria

Jsou ve shodé a souladu s Metodikou pro udélovani znacky ,,Regiondlni potravina“.
Poznamka - Hodnotici kritéria:

l. Inovativnost — originalita, pivod, regionalita, inovativnost ve zpracovani,
tradice vyroby

Il.  Sensorické posouzeni — chut’ vzhled, viiné apod.

I11. Pouzité materialy, suroviny a zpiisob vyroby — technologicka hlediska a zpiisob
zpracovani, vyuZziti mistnich surovin - % podil ptivodu z Jihomoravského kraje

IV. Specifické a pomocné posouzeni — vliv vyrobku na zdravi zakaznika,
dostupnost vyrobku na trhu, bioprodukt.

V. Design vyrobku - oznaceni, vzhled, obalova technika, ochrana pred
poskozenim.

5 Podminky pro udéleni oznaceni a ocenéni Potravinarsky vyrobek Jihomoravského
kraje 2019 a Potravinarsky vyrobce Jihomoravského kraje 2019 a jeho realizace —
predani

5.1V kazdé kategorii bude vyhodnocen pouze jeden vyrobek — S nejvétsSim poctem bodi.
Vitézové v kategoriich obdrzi ,,Certifikat™ Potravinaisky vyrobek Jihomoravského kraje
2019 spravem uzivat toto oznaceni u ocenéného vyrobku formou ochranné znamky
ZLATA Chut jizni Moravy a Potravinaisky vyrobce Jihomoravského kraje 2019 s pravem
u oznaceni firmy. Toto ocenéni ud€luji na navrh Komise hejtman Jihomoravského kraje,
rektor MENDELU, rektor VFU Brno a ptedseda predstavenstva RAK Jm kraje.

5.2 Ostatni uc¢astnici obdrzi ,,Cestné uznani uspésného ucastnika soutéze ,,Potravinaisky
vyrobek ... a pravo uzivani oznaceni Potravinaisky vyrobek Jihomoravského kraje 2019
formou loga Chut jizni Moravy. Toto ocenéni udé€luji na navrh Komise hejtman
Jihomoravského kraje, rektor MENDELU, rektor VFU Brno a piedseda piedstavenstva
RAK Jm kraje.

5.3 ,,.Diplom* k ocenéni ,,Potravindisky vyrobek Jihomoravského kraje 2019 miiZze byt na
zéklad¢ névrhu hodnotici komise a organizatorti udélen zejména t€ém vyrobkim, které
v nékterém z hodnoticich kritérii vyrazné prevysuji ostatni soutézici vyrobky v ramci celé
kategorie a kraje nebo ,,mikroregionu — okres*. Ze specifickych posouzeni potom zejména
postiehnout skupinu bioprodukti.



5.4 Identifikace vyrobku, vyrobce, obdobi pfid€leni ocenéni vyrobku a souhlas s uzivanim
ochranné znamky budou shodné pro Certifikat 1 Cestné uznéni, a oSetfeny samostatnou
licen¢ni smlouvou.

5.5 Pokud podminky pro zatazeni do soutéze nebudou splnény, bude tato skutecnost
piihlaSovateli pisemné¢ sdélena do 10 dnli ode dne pfijeti piihlasky spole¢né s uvedenim
davodu, pro které nelze vyrobek do soutéze zatradit. Proti zamitnuti nelze podat stiznost
ani jiné opravné prostiedky.

5.6 Na podavani a vyfizovani ptihlasek se nevztahuji obecné predpisy o spravnim fizeni.
5.7 Na udéleni ocenéni neni pravni narok

5.8 Certifikat, Cestné uznani i Diplom se vyhotovuje v jednom vyhotoveni.

5.9 Na Certifikat, Cestné i Diplom uznani se nevztahuji obecné predpisy 0 spravnim Fizeni.
5.10 Certifikat, Cestné i Diplom uznani obsahuji:

a) nazev vyrobku, kterému bylo udéleno ocenéni,

b) identifikaci vyrobce — obchodni jméno (jméno a piijmeni), IC, misto podnikani, -
adresu a sidlo spole¢nosti a provozovny, ktera vyrobek s regionalni znackou vyrabi,

c) obdobi, ve kterém bylo ocenéni pfidéleno,

d) souhlas s uzivanim pfislusné pfidélené ochranné znamky.

6 Podminky uZivani oznaceni a ocenéni Potravinarsky vyrobek Jihomoravského kraje
2019 a Potravinaisky vyrobce Jihomoravského kraje 2019

6.1 Drzitel ocenéni Potravinaisky vyrobek Jihomoravského kraje 2019 s pravem uZzivat toto
oznaceni u ocenéného vyrobku formou ochranné znamky a s prdvem pouziti oznaceni
Potravinaisky vyrobce Jihomoravského kraje 2019 u oznaceni firmy:

a) Dodaval vroce 2019 vyrobek do obchodni sit¢ v kvalit¢é odpovidajici tdajim
v piihlasce.

b) Je povinen plnit podminky Zasad pro ud€leni ocenéni Potravinaisky vyrobek
Jihomoravského kraje 2019 a Potravinarsky vyrobce Jihomoravského kraje 2019.

¢) Je povinen uchovavat ocenéni o udéleni titulu.

d) Akceptuje zvetejiovani udaju RAK Jmk a jejich partnerti vyplyvajicich z ocenéni
Vv rozsahu: obchodni jméno (jméno a pfijmeni), adresa sidla spolecnosti a nazev a druh
ocenéného vyrobku.

e) Vyuziva udé€lené ocenéni zptisobem, ktery nevede k jeho znevazovani a zavazuje se
dodrzovat pravidla pro jeho pouzivani, obsazena v grafickém manudlu ochranné
znamKky a licenéni smlouvé.

7 Zavérecna ustanoveni

7.1 Pfiznani ocenéni Potravinaisky vyrobek Jihomoravského kraje 2019 a Potravinaisky
vyrobce Jihomoravského kraje 2019 plati pro vyrobce po dobu vyroby ocenéného
vyrobku za predpokladu dodrzeni Zasad.

7.2 RAK Jmk mtze provést zpresnéni téchto Zasad schvalenych predstavenstvem RAK Jmk
dne 17. ¢ervence 2006.

7.3 Platné Zasady budou zvefejnény na webovych strankach www.kisjm.cz


http://www.kisjm.cz/

7.4 Ochranné znamky — manual loga ,,ZLATA Chut jizni Moravy 2019* a Chut’ jizni Moravy
2019

7.5 Ptilohy A, B a C; ve shod¢ a souladu s Metodikou pro udélovani znacky ,,Regiondlni
potravina“, jsou platné i pro soutez ,, ZLATA Chut jizni Moravy 2019,

Ptiloha A — Identifika¢ni Gidaje zadatele
Piiloha B — Technicka dokumentace

Piiloha C — Cestné prohlageni Zadatele

7.6 Priloha D — Souhlas zadatele se zpracovanim osobnich tdaji



